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BioChemie

Wenn du es magst, Dinge zu untersuchen und Experimente
durchzutihren, dann bist du hier genau richtig! Das besondere Fach
BioChemie ist darauf ausgerichtet, Fragestellungen und Aufgaben
aus ausgewdhlten Schwerpunktthemen zu ldsen. Dafir lernst du
Arbeitsweisen und Methoden Kennen, mit denen aus wildem

Herumexperimentieren ein sinnvolles Experiment mit e\ .
aussagekrdftigen Ergebnissen wird. Natorlich gehsrt immer auch \

etwas theoretisches Fachwissen aus den beiden Fachern Biologie
und Chemie dazu.

Die Schwerpunktthemen und Unterrichtsprojekte haben immer
einen biochemischen Hintergrund. Solche Schwerpunktthemen
und Unterrichtsprojekte Kénnen im ersten Halbjahr zum Beispiel

diese sein:
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In den anderen Halbjahren sind z.8.
folgende Schwerpunktthemen maglich:

e Traubenzucker entsteht in Pflanzen, wenn
bestimmte Voraussetzungen erfillt sind.

e \Warum Blatter (meistens) nicht suf sind: Der
Traubenzucker aus der Fotosynthese wird nicht
vollstandig von den Pflanzen verbraucht. Wo bleibt er?

e Eigenschaften von Wasser oder: H,0 - ein echt
verricktes Molekill

e \Wo Wasser (drin) ist und wie wir mit Wasser
umgehen (sollten).

e Kann man Bdche und Flisse biochemisch
vermessen? Bdche und Flisse sind mehr als
Wasser (wenn sie in einem guten Zustand sind).

fur die anderen Wahlfdcher vorgegeben sind. Das Fach wir in

den Klassenstufen 9 und 10 jeweils mit drei Stunden pro Woche "
unterrichtet. /

Fur das Fach BioChemie gelten die gleichen Vorgaben, die auch
-

/ Ist das Fach BioChemie fir
mich eine gute Wahl ?

Grundsdtzlich Kann jede Schilerin und jeder
Schuler das Fach anwdhlen. Wenn du es
magst, Dinge zu untersuchen und
Experimente durchzufohren, und du dich fir
Natur und naturwissenschaftliche Fécher
interessierst, dann ist das Fach BioChemie
bestimmt eine gute Wahl.




